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Reseptitehtävän ratkaisu

GLUTEENITTOMAT 
BROILERQUESADILLAT

2 rkl	 öljyä

400 g	 gluteenittomia marinoituja

	 broilerinsuikaleita

1	 paprika

1	 punainen chilipalko

150 g	 juustoraastetta

8	 gluteenitonta maissitortillaa

Tutustu valmistusohjeeseen:
www.keliakialiitto.fi/kuluttajat/reseptit-ja-tuotteet/reseptit/broilerquesadillat/


